Bianco Breg
Venezia Giulia igt
2008

Da uve Sauvignon, Pinot Grigio,
Chardonnay e Riesling Italico.
fermentato con lunga
macerazione in anfore
georgiane interrate, con lieviti
indigeni e senza controllo della
temperatura. Dopo la svinatura
e la torchiatura ritorna in anfora
per almeno altri 5 mesi prima
di iniziare I'affinamento in
grandi botti di rovere, dove

e rimasto per 6 anni.

Annata caratterizzata da
piogge abbastanza frequenti,
ma che ha prodotto uve molto
belle; le precipitazioni autunnali
hanno favorito lo sviluppo di
botrite nobile.

Consigliamo di servirlo ad una
temperatura di 12-18°C.
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Imbottigliato all'origine dalla
Azienda Agricola Francesco Josko Gravner
a Oslavia - Italia
Ustekleni¢eno na kmetiji
PRODOTTO IN ITALIA

contiene solfiti

750mle vert  15% vol




